
 

 

 

Curry – Zitronengrassuppe mit Garnelen 

9,80 /B,G,L,O 

 

 

Rote Rübensuppe mit Nockerln und frischem Kren 

6,80 /A,C,G 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola und Grana 

17,80 /G,M 

Mit frischen Trüffeln 

21,80 

 

 

Gebackene Grammelknödel auf Rahmgurken mit Kartoffeln und Kernöl  

8,80 /A,C,G 

 

 

Ziegenkäse im Speckmantel mit Kräuterkruste, altem Balsamico und Rucola 

12,80 /A,G,H,L,O 

 

 

Hirschleberkäsburger mit karamellisiertem Zwiebel, Chili – Currysauce, Rotkraut und 

Wild Rohschinken 

12,80 /A,C,G,O 

 

 

Tafelspitz Ravioli auf Cremespinat mit Semmelkrensauce und Safran - Apfelmousse 

13,80 /A,C,G,L,O 

 

 

Cordon Bleu vom Lamm gefüllt mit Ziegenkäse und getrockneten Tomaten mit 

mariniertem Fenchelsalat  

15,80 /A,C,G,L 

 

 

Risotto von jungem Bärlauch mit gebratenem Pulpo und Safran - Limonensauce 

22,80 /G,L,O,R 

 

 



Medaillons von der Truthahnbrust im Parmesanmantel, gefüllt mit Salami und 

Mozzarella auf Basilikumsauce, Gnocchi und Melanzanistrudel 

18,80 /A,C,G,H,L 

 

 

Ricotta - Artischockenravioli mit Calamares, getrockneten Tomaten und Kräuter – 

Zitronenpesto 

24,80 /A,C,G,H,R 

Ohne Calamares 

18,80 /A,C,G,H 

 

Risotto von jungem Spinat mit Schafkäse und Limonenöl 

17,50 /A,G,L,O 

 

 

Hühnerleber in Balsamico-Madeirasauce mit Erdäpfelpüree und Preiselbeeren 

16,80 /A,C,G,L,O 

 

 

Steirische Landhendlbrust auf Zuckermais Creme mit Trüffeljus, karamellisiertes 

Maisbrot und gebratenem Karfiol 

23,50 /A,C,G,L,O 

 

 

Lammhüft Steak mit Kräuterkruste, Ratatouille mit Rosmarinsauce und Erdäpfelgratin 

28,80 /A,G,L,M,O 

 

 

Rosa gebratene Barberientenbrust auf Himbeer – Balsamicosauce mit Apfel – Rotkraut 

und gefüllten Erdäpfelknödeln  

29,80 /A,C,G,L,M,O 

 

 

Filet und gebackenes vom Hirschkalb in Mandelkruste auf Gewürzsauce mit 

Apfelscheiterhaufen, Preiselbeeren und Rotkraut  

30,80 /A,C,G,H,L,O 

 

 

Risotto von jungem Spinat mit Lachsforellenfilet, geschmorten Cocktailtomaten und 

Safran - Limonensauce 

25,80 /D,G,L,O 

 

 

Filet vom Skrei auf Currysauce mit karamellisierten Karotten und Zitronengras 

Couscous 

29,90 /A,D,G,L,O 

 

 

Steak vom Angusrind auf Blütenpfeffersauce, Belugalinsen mit Gemüsekonfit und 

geräuchertes Erdäpfelpüree 

58,80 /A,C,G,L,M,O 



 

 

Flüssiger, warmer Schokoladenkuchen mit Fruchtragout und Ananas Sorbet 

9,80 /A,C,G,H,O 

 

 

Topfenknödel auf hausgemachtem Zwetschkenröster  

9,80 /A,C,G,H,O 

 

 

Vanille Crème Brulée mit Tonkabohneneis und Erdbeeren 

12,80 /C,G,H,O 

 

 

Eierlikörparfait und Schokoladenmousse mit Erdbeer Frappé 

10,80 /C,G,H,O 

 

 

Campari Orange Sorbet 

4,20 /O 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gedeck pro Person 3,50 / A,C,G,H,N 
 

 

 
Information  über Süßungsmittel 

(gemäß VO der BMG vom 10.07.2014, BGBl Nr. II/175/2014) 

 

*) Enthält eine Phenylalaninquelle. 

**) Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken. 

 

• Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt 

enthalten sind. 

 

• Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-

Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt darüber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder 

Unverträglichkeiten auslösen können. 

 

• Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe 

enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. 

 

 


